
Ágora Lágrima
półwytrawne, 11,5%

 

Château Haut Bastor Bordeaux
półsłodkie, 11%

Francja, Bordeaux
Szczep: Sauvignion Blanc, Semillion

Maranello Spumante Extra Dry 
wytrawne, 11,5%

Włochy, Veneto
Szczep: Trebbiano, Garganega

 

Wannemacher Chardonnay Leutl
wytrawne, 14%
Austria, Weinviertel Szczep: Chardonnay

 

Schlossmühlenhof Riesling Feinherb
wytrawne, 12%
Niemcy, HesjaNadreńska 

Valpolicella Ripasso DOC
 

Barolo DOCG San Silvestro
wytrawne, 14,5%

Włochy, Piemont Szczep: Nebbiolo

Brunello Montalcino DOCG Bartoli Giusti
wytrawne, 14%

Włochy, Toskania Szczep: Sangiovese
Wino leżakuje w dębowych beczkach przez okres 3 lat, następnie spędza jeszcze 6 miesięcy w
butelkach. Intensywnie rubinowa barwa z wręcz granatowymi refleksami zwraca uwagę na
rangę tego wina. Na języku pełne, aksamitne, z nutami przypraw korzennych. Finisz długi,
przyjemnie taniczny.

 

Schlossmühlenhof Dornfelder 
QW Lieblich
półsłodkie, 10%

Niemcy, Hesja Nadreńska
Szczep: Dornfelder

Malverno Rosso Terre di Chieti IGT
wytrawne/półwytrawne, 14,5%

Włochy, Abruzja Szczep: Montepulciano, Merlot

Mallorio Montepulciano d’Abruzzo DOC
półwytrawne, 13,5%

Piantaferro Primitivo di Manduria DOC
wytrawne, 14%

Włochy, Apulia Szczep: Primitivo

Białe
półsłodkie

Białe 
wytrawne
Czerwone
wytrawne

125 ml 250 ml 1000 ml

WINA BIAŁE

WINA DOMOWE
125 ml 250 ml 1000 ml

WINA CZERWONE

 

Włochy, Wzgórza Chieti
Szczep: Trebbiano

 

Szczep: Riesling
 

 

Hiszpania, Kastylia La Mancha,
Szczep: Airen, Verdejo

 

 

 

 

Włochy, Abruzja
Szczep: Montepulciano

 

 

 

Włochy, Veneto
Szczep: Corvina, Corvinone, Molinara, Oseleta

 

Świeże,dobrzezbilansowane,oowocowymsmaku z nutami migdałów i jabłka.

Drób | Sałatki | Ryby | Aperitif

 

Na podniebieniu przeważająnutymoreli, ananasa i białych kwiatów. Intensywne aromaty
czynią z niego przyjemne, owocowe i niezwykłe, a nuty jabłka i grejpfruta sprawiają, że wino
ma orzeźwiającą kwasowość.

Drób | Ryby | Owoce morza | Desery 

 

Winoo niezwykleświeżym charakterze. Delikatnie słomkowy kolor zachęca do
spróbowania tej półwytrawnej propozycji. Zaskakuje gra słodyczy i kwasowości, która
pobudza zmysły.

Sałatki | Ryby | Owocemorza | Makarony

 

Chardonnay oczarowuje bladożółtą barwą i eleganckim, subtelnym bukietem, w którym
wyczuwalne są delikatne akcenty wanilii oraz nuty miodu. Na podniebieniu zaskakuje
świeżością – pojawiają się aromaty melisy, skórki pomarańczowej, a także tropikalnych
owoców przeplecionych nutą karmelu.

 Owoce morza | Makarony

 

Delikatne,dobrzezbalansowanewinoomocnoowocowym smaku. Na nosie brzoskwinie i
gruszki. Piękna, jasnozłota barwa.

Sałatki | Ryby | Owocemorza | Desery | Bezoprawy

 

ÁgoraLágrima zrodziła sięz połączenia aromatycznych winogron Verdejo i słodyczy
winogron Airen. Charakteryzuje je jasnożółty kolor, aromat białych owoców oraz delikatność i
świeżość w ustach. Finisz elegancki i trwały, lekko muśnięty słodyczą.

Drób | Ryby | Owoce morza 

Wino o pięknej, ciemnej
kwiatowym zapachu.

igłębokiej czerwonej barwie, posmaku wiśni 

Desery | Bez oprawy

i jagód i 

Winoociemnoczerwonej, głębokiej barwie, z brązowo-czerwonymi nutami starzenia. 
Na nosie czyste, pełne, dobre wyczucie czarnej jagody i śliwki, zapachy dżemu,
a następnie wyraźne nuty pieprzu i wanilii. 

Czerwone mięsa

 

Toprzyjazne i uwodzicielskiewino o słomkowożółtej barwie. Zrównoważona intensywność
aromatyczna, w której egzotyczne i tropikalne nuty (owoce pestkowe, takie jak brzoskwinia)
łączą się z bardziej cytrusowymi akcentami. Przyjazne, owocowe ze słodkim wykończeniem.

Czerwone mięsa

lekko

Wino ożywej, intensywnejbarwiez granatowymi refleksami.Nos bardzo złożony: wstępne
nuty prażonych orzechów laskowych i tytoniu, po których następują atrakcyjne nuty likieru
z czerwonych owoców i konfitury wiśniowej. Na końcu nuty wanilii i przypraw.

Czerwone mięsa

Winoorubinowo-czerwonym kolorze z granatowymi refleksami. Na nosie nuty korzennych
przypraw i suszonych kwiatów. Gładkie i wypełniające usta słodkimi taninami o świetnej
strukturze. Dojrzewa 26 miesięcy w beczkach z dębu Sławonia.

Czerwone mięsa

Smakozłożonejstrukturze, lekkopikantny,z dobrze ułożonymi garbnikami, delikatny smak
migdałów przebija się przez wiśniową konfiturę i czekoladę. Bardzo długi, aksamitny finisz.
Doskonały balans między owocowością i kwasowością. Przyjemna słodycz.

Czerwone mięsa

Makarony | Czerwone mięsa

10 ,-

9 ,-
125 ml

9 ,-

19 ,-

17 ,-
250 ml

17 ,-

65 ,-

60 ,-
1000 ml

60 ,-

68 ,-
750 ml

74 ,-
750 ml

74 ,-
750 ml

75 ,-
750 ml

75 ,-
750 ml

105 ,-
750 ml

68 ,-
750 ml

75 ,-
750 ml

99 ,-
750 ml

99 ,-
750 ml

115 ,-
750 ml

180 ,-
750 ml

250 ,-
750 ml

wytrawne, 14,5%

Vola Vola Trebbiano d'Abruzzo 
wytrawne, 12,5%

 

14 ,-
125 ml

14,-
125 ml

26 ,-
250 ml

26 ,-
250 ml

13 ,-
125 ml

24 ,-
250 ml

MUSUJĄCE



Menu
Poniedziałek - 22.09.25

Rosół z makaronem / Krupnik
Gulasz wieprzowy, ogórek kiszony

Wtorek - 23.09.25
Rosół z makaronem 

Klopsiki w sosie koperkowym, ziemniaki, warzywa na parze

Środa  - 24.09.25
Rosół z makaronem / zupa z zielonego groszku z grzankami

Filet z indyka w sosie śmietanowym, marchewka z groszkiem, 

Czwartek - 25.09.25
Rosół z makaronem  / Żurek z jajkiem

Gołąbki w sosie koperkowym

Piątek - 26. 09.25
Rosół z makaronem / Zupa  koperkowa

Dorsz w cieście piwnym, surówka, frytki, sos tatarski

Zamówienia przyjmujemy codziennie do godziny 12.00
Do każdego obiadu na wynos doliczamy opakowania.

Możliwy dowóz za dodatkową opłatą.
Obiady wydajemy w godzinach 12-15. 

Zestaw zupa i drugie danie - 35 zł.
Zupa - 10 zł. 

Drugie danie - 30 zł. 

62 730 95 50

ok. 250 ml

ok. 250 ml

ok. 250 ml

ok. 250 ml

ok. 250 ml

Obiady
abonamentowe 
z rabatem 8 % 

Zamów zestawy dnia na cały
tydzień, zgarnij rabat i ciesz się
pysznym domowym obiadem!

Rabat 8 %  naliczany jest przy płatnościach z góry -  przy zamówieniu na cały tydzień 
( zniżce nie podlegają opakowania na wynos i dowóz ) 


